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1. APRESENTACAO

O Relatério Gerencial da Escola de Nutricdo (ENUFBA) objetiva sistematizar e propiciar uma
visdo conjunta das atividades mais relevantes desenvolvidas em 2019. Cabe ressaltar que 2019
foi um ano de sérias dificuldades orgcamentérias e de inquietantes preocupag@es as universidades
publicas federais brasileiras com relacdo a sua sobrevivéncia a curto, médio e longo prazo. A
ENUFBA sofreu, obviamente, o impacto negativo do quadro acima descrito. Acrescente-se as
dificuldades especificas com relacdo a obras de reforma dos laboratérios e do Casardo. Em que
pesem essas condigdes adversas, nossa Escola procurou enfrenta-las e atuar de acordo com a
missao da Universidade Federal da Bahia, sem interromper suas atividades de ensino, pesquisa e
extensdo, mantendo a continuidade dos servi¢os publicos de qualidade prestados aos que deles se
utilizam.

Dentre os principais objetivos desta gestdo, esta o foco em primar pela execugdo de um servico
publico de qualidade a todos os usuarios e membros da comunidade universitaria, desenvolvendo
em seu planejamento, politicas voltadas para a melhoria continua, tanto na estrutura fisica quanto
na organizacional, visando a interagdo entre os segmentos da comunidade universitaria.

Em termos da agenda de mudanca da Escola de Nutricdo podem ser destacadas a aprovacao pelo
Magnifico Reitor, da flexibilizacdo da jornada de trabalho para os nucleos de trabalho a saber:
administrativo, académico, de atendimento do estoque de alimentos, de atendimento dos
Laboratérios da Escola de Nutrigdo. E importante destacar que essa aprovagdo dara inicio a um
processo coletivo de construcdo e reestruturacdo da ENUFBA do ponto vista administrativo.
Podemos destacar ainda a criacdo do Nucleo de Extensdo que permitira a elaboracdo de
estratégias no sentido de investirmos cada vez mais na articulacdo do conhecimento cientifico
advindo do ensino e da pesquisa com as necessidades da comunidade e desse modo, interagindo
e transformando a realidade social.

2. VISAO GERAL

2.1 Breve Historico da Unidade

Fundada em 28 de maio de 1956, a Escola de Nutricdo da Universidade Federal da Bahia
(ENUFBA), foi o primeiro curso de bacharelado em Nutricdo da regido nordeste do pais e o
quarto do Brasil. O bacharelado em Gastronomia foi criado em 2009. A ENUFBA se renova
cotidianamente para formar profissionais com qualificagdo técnica, com capacidade de reflexao

critica sobre as necessidades da sociedade brasileira e para atuar profissionalmente com ética e



compromisso social. Nossas atividades sdo norteadas pelos principios da interdisciplinaridade e

integralidade das funcdes universitarias ensino, pesquisa e extensao.

2.2 Estrutura Administrativa

Administrativamente a ENUFBA esta estruturada com alguns setores, a saber: Congregacdo,
Direcdo, Departamentos (Departamento de Ciéncia dos Alimentos Departamento da Ciéncia da
Nutricdo), Colegiados de Graduagdo (Nutricdo e Gastronomia), Programa de P6s-Graduagao em
Alimentos, Nutricdo e Salde (PPGANS), Especializacdo em forma Residéncia em Nutri¢do
Clinica, Coordenacdo Administrativa dos Estagios, Nucleo de extensdo, Laboratorios, Comité de

Etica em Pesquisa em Seres Humanos e Estoque de Insumos para Aulas Praticas.

3. AVALIAQAO DO PLANO ANUAL DA UNIDADE UNIVERSITARIA
No momento, esta sendo estruturado o Plano de Desenvolvimento da Unidade (PDU). Nesse
sentido, esse Plano apresenta-se como o instrumento de gestdo que ird nortear as acdes de

melhorias a serem implantadas na Escola de Nutricdo nos proximos quatro anos.

4. CORPO DOCENTE E TECNICO ADMINISTRATIVO

4.1 Quantitativo do corpo docente e do quadro técnico-administrativo

O corpo docente é composto por 64 professores (47 doutores, 12 mestres e 05 com titulo de
especializacdo ou apenas graduacéo); do seu quadro cinco estdo em curso de doutoramento e trés
em curso de mestrado.

O quadro técnico-administrativo é composto por 27 servidores, que em parte apoiam direta ou
indiretamente as atividades pertinentes a consecucdo das aulas praticas dos dois cursos de
graduacdo, a saber: planejamento de insumos, levantamento de material, armazenamento e
controle de insumos, dispensa de materiais, auxilio durante as aulas praticas e controle fisico e

financeiro dos insumos.

4.2 Regime de trabalho do corpo docente

Cinquenta e cinco docentes possuem regime de trabalho de 40 horas, com dedicacgdo exclusiva;
sete com 40 horas semanais em tempo integral e quatro com 20 horas semanais. No curso de
Graduacdo em Gastronomia, prevalecem os docentes de 20 horas e 40 horas sem dedicacdo

exclusiva para manter com um quadro de profissionais que tenha vinculagdo com o mercado de



trabalho.

4.3. Principais mudancas ocorridas no exercicio referente ao corpo docente e quadro

técnico administrativo

A Escola de Nutricdo teve uma renovacao importante dos seus quadros no ano de 2019. Dois
professores e um servidor técnico-administrativo se aposentaram, quatro professores e quatro
servidores (trés assistentes em administragdo e uma nutricionista) tomaram posse, ainda houve a

remocao de um servidor.

Considerando-se os afastamentos para qualificacdo, licenca maternidade e demandas académicas
especificas dos cursos de graduacdo, em 2019 a ENUFBA contou com 4 professores substitutos
(houve a renovacdo dos contratos de trés professores substitutos; finalizagdo de contrato de 02
professores substitutos em dezembro de 2019 e convocacdo de 01 professor substituto aprovado
em edital anterior para uma das vagas. Ressalta-se ainda que a professora Valterlinda Alves de
Oliveira Queiroz permanece afastada para o exercicio de Dire¢do no Instituto de Ciéncias,
Tecnologia e Inovagdo — Campus Camagari.

4.3 Capacitacao Profissional

Em 2019 quatro docentes se afastaram para capacitagdo profissional: um para cursar mestrado,
outro doutorado, e dois para o0 pés-doutorado. Ressalta-se que ainda que a ENUFBA possui sete
docentes com doutorado e trés com mestrado em andamento. Destaca-se ainda que em 2019
houve uma ampla participacdo de servidores do quadro técnico-administrativo e professores no
curso UFBA PEN (Processo Eletronico Nacional), uma vez que a distribuicdo, gestdo e

tramitacdo de processos passardo a acontecer exclusivamente por meio eletrénico.

5 INFRAESTRUTURA

5.1. Numero de salas de aula, de videoconferéncia, gabinetes, auditorios e demais espagos.

Na Escola de Nutricdo estdo disponiveis trés auditorios, um de médio e dois de pequeno porte.

S&o quarenta e oito gabinetes no 2° e 3° andar para docentes em regime trabalho de dedicacéo

exclusiva e duas salas amplas no segundo andar para os docentes em regime de trabalho sem



dedicacio exclusiva. O Comité de Etica em Pesquisa, Programa de Educacdo Tutorial possuem
espacos exclusivos para a realizacdo de suas atividades. A Escola ainda possui um Laboratério de
Informatica.

Para as atividades académicas sdo doze laboratorios (seis de ensaio e seis de cozinha
experimental) e um estoque de alimentos. Os laboratorios de ensaio sdo: Bioquimica dos
Alimentos; Controle de Qualidade de Alimentos (Microbiologia); Bioquimica da Nutricao;
Bioguimica dos Alimentos; Absorcdo Atdmica; Biotério. Os laboratorios de cozinha
experimental sdo: Analise Sensorial; Técnica Dietética; Tecnologia de Alimentos; Cozinha
Quente; Panificacdo; Restaurante. Em todos os laboratorios sdo realizadas atividades de ensino e
de pesquisa tanto da graduacdo quanto da pos-graduacdo. Ocasionalmente, também, sdo
programadas atividades de extensao, principalmente nos laboratorios de cozinha experimental. Ja
0 estoque de alimentos é o local de armazenamento das matérias-primas utilizadas nas aulas

praticas do curso de Gastronomia e Nutri¢&o.

5.3 Acervo e memorial

A Unidade ainda ndo possui acervo memorial. Atualmente a documentagao da Escola esta sendo
tratada por uma equipe sob responsabilidade de um arquivista, para posterior analise do material

identificado e construcdo de um memorial.

5.4 Acessibilidade e tecnologias assistidas (Equipamentos técnicos e mobiliarios disponiveis
na Unidade)

A Escola possui sanitarios (masculino e feminino) adaptados em todos os pavimentos, rampa de
acesso as instalagGes fisicas, um elevador para acesso aos trés andares do prédio novo e uma
vaga especial no estacionamento.

Do ponto de vista académico, a Coordenagdo do Colegiado de Nutri¢do realizou um estudo e
identificou que 4,3% dos discentes possuem necessidade educacionais especiais. A identificacdo
desses discentes tem o propdsito de promover inclusdo dos mesmos nas atividades académicas,
considerando a importancia de promover uma organizagdo do sistema educacional no curso para

a concretizacgéo dos direitos dos alunos com necessidade educacionais especiais.

5.5 Sustentabilidade (De acordo com o Decreto n® 7.746/2012 e instrugdo normativa
n°10/2012 da Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacéo)



A gestdo dos residuos das atividades laboratoriais da-se do recolhimento dos residuos de
quimicos e de saude da Unidade, bem como no descarte apropriado do 6leo de cozinha. A
comunidade é orientada para o uso racional da energia elétrica e agua, como também do
consumo de Gés Liquefeito de Petrdleo nas atividades académicas. Recipientes especificos para
coleta seletiva de outros residuos (papel e pilha) estdo disponiveis. Em 2019 destaca-se o

incentivo a adesao ao uso de vasilhame prdprio em substituicdo aos copos descartaveis.

6. ATIVIDADES DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSAO

6.1 Atividades de Ensino

6.1.1 Ensino de Graduacao

A Escola possui dois cursos de graduacdo: Nutricdo (626 alunos) e Gastronomia (464 alunos).
Entre acbes operacionais, intervengdes para a melhoria dos cursos e programas especificos
desenvolvidos em 2019, os Colegiados de Graduacao dos dois cursos apresentaram os destaques
abaixo relacionados:

1. Implantacdo das Instrugdes Normativas referentes a Orientacdo Académica, aos Estagios ndo
Obrigatdrios e as Atividades Complementares. Essas atividades promoverdo melhoria do
desempenho académico dos discentes mediante 0 acompanhamento e orientacdo por parte de
docentes do curso, no intuito de identificar preventivamente e criar solucdes para a superacdo de
obstaculos ao processo de ensino-aprendizagem, reduzindo a retencao e a evasao.

2. Avancou-se no desenvolvimento dos trabalhos relacionados a Reforma Curricular:

a) No Curso de Gastronomia com a aprovagdo do programa do novo componente (Metodologia
Cientifica), revisdo dos programas dos componentes que ja fazem parte do curriculo do curso e
elaboracdo do Manual de Orientagdo do Estagio Curricular Obrigatorio;

b) No Curso de Nutricdo com a realizagdo de consulta pablica a comunidade sobre o Processo de
Reforma Curricular -

c) Houve também o ajuste do tempo minimo e méximo de duragcdo de ambos os cursos, a fim de
atender as legislagdes pertinentes. Além disso, iniciou-se as discussGes em relacdo a Resolugédo
n°® 7 MEC/CNE/CES para tragar o planejamento para implantacdo da curricularizagdo das acfes

de extensao.



Quando se comparou 0 ano de 2019 em relacdo aos ultimos 5 anos identificou-se variacéo
minima no nimero de alunos ativos no Curso de Nutricdo (2016 (628 alunos), 2017 (620
alunos), 2018 (627 alunos) e 2019 (626 alunos)) e maior variagdo no Curso de Gastronomia
(2016 (428 alunos), 2017 (469 alunos), 2018 (496 alunos) e 2019 (482 alunos)). Conforme dados
obtidos no sistema académico da UFBA referente ao ano de 2019 verificou-se que o quantitativo
de alunos jubilados que abandonaram ou tiveram a matricula cancelada foram 6 alunos para o
Curso de Nutricdo e 31 alunos para o Curso de Gastronomia.

A andlise quanto a taxa de sucesso dos dois Cursos de Graduacdo da ENUFBA foi realizada
conforme documento que traz orientagdes dos indicadores de desempenho que devem integrar o
Relatdrio de Gestdo das Instituicdes Federais de Ensino Superior (IFES), por forca da Decisdo n°
408/2002 - TCU — Plenario. A Taxa de sucesso no Curso de graduacdo em Gastronomia foi de
43,9 % (29 concluintes em 2019 e 66 ingressantes em 2015) e no curso de Nutri¢do foi de 60,0%
(54 concluintes em 2019 e 90 ingressantes em 2014). Dessa forma, esses resultados indicam que
40% dos alunos de nutricdo e 56,1% dos alunos de Gastronomia ndo conseguiram concluir o0s
estudos na duracao normal do curso, seja porque evadiram-se da universidade, seja porque foram
reprovados, trancaram matérias ou abandonaram o curso sem se desligarem da instituicéo,
ficando, assim, “retidos” no sistema académico. Cabe ressaltar que a Taxa de Sucesso na
Graduacdo (TSG), que objetiva medir a proporcdo de alunos diplomados dentro do prazo de
conclusdo de seus cursos € um indicador inversamente proporcional ao nimero de evasdo e
retencdo na graduacdo da instituicdo de ensino. Para o Curso de Nutricdo ressalta-se que a
avaliacdo da permanéncia dos alunos na Universidade apds o tempo médio de integralizacdo
curricular, mostrou que em 2019 houve reducdo na proporcdo de alunos (7,5%) que nao
conseguiram concluir o curso no tempo médio de 06 anos, quando comparado ao observado em
2018 (7,7%) esses valores sdo 0s mais baixos observados desde 2010 (17,6%).

Torna-se ainda relevante verificar nesse contexto, se h4& um ndmero de vagas suficiente em
relacdo as demandas dos discentes, para que possamos entender se a taxa de sucesso esta
relacionada diretamente a capacidade da Unidade de ensino em atender as demandas dos
discentes em relacéo a vagas ofertadas nas disciplinas. Para o Curso de Gastronomia, verificou-
se que o percentual de aproveitamento das vagas ofertadas foi de 79,0% em 2019, o que mantém
média dos anos anteriores. Enquanto que para o Curso de Nutricdo em 2019 essa taxa foi de
86,0%, igual aquela observada em 2018 (86,0%), sendo superior ao observado em 2017 (77,9%)
e em 2016 (82,0%). Dessa forma, o Curso de Nutricdo cumpriu a meta estabelecida no Plano de
Desenvolvimento Institucional da UFBA para o periodo de 2017 a 2022.

Dessa forma € importante a ENUFBA identificar fatores da atuacdo didatico-pedagdgica — desde



a atualizacdo da metodologia de ensino, até as formas de avaliacdo e maneiras de como desafiar,
encantar e motivar nossos alunos — para estabelecer metas a serem perseguidas e presentes na
pauta de planejamento nos diversos niveis de gestdo. No entanto, ressalta-se que existem outros
fatores para além das caracteristicas académicas do curso, importantes de serem investigadas
para detectar dificuldades de diversas ordens, desde as académicas até as operacionais e as

relacionadas as condicdes socioeconémicas.

6.1.2 Ensino de P6s-Graduacéo

6.1.2.1 Residéncia em Nutricéo Clinica

A Residéncia em Nutri¢do Clinica da Escola de Nutricdo foi implantado em 2005 com o objetivo
de qualificar nutricionistas, por meio do treinamento em servigo, para assisténcia nutricional ao
paciente na area de Nutricdo Clinica e Terapia Nutricional e ampliar o campo de capacitacdo
profissional no Estado da Bahia. O curso se caracteriza por ser interinstitucional sob a
Coordenagdo Académica da Escola de Nutricdo, financiado pela SESAB e o MEC e com 0s
seguintes parceiros: Complexo Hospitalar Universitario Professor Edgard Santos (Complexo-
HUPES), Hospital Ana Nery (HAN), Hospital Aristides Maltez (HAM), Hospital Geral Roberto
Santos (HGRS) e Hospital Geral do Estado da Bahia (HGE), além dos Ambulatérios de
Especialidades do Pavilhdo Professor Magalhdes Neto do HUPES. Em 2018 o curso foi
reconhecido pelo MEC e todos os egressos até a turma de ingresso de 2015 terdo ndmero
individual de certificacdo registrado em diploma. Em 2019 havia 30 discentes ativos, sendo 19

ingressantes em 2019.

6.1.2.2 P6s-Graduacao Senso Estrito — Mestrado e Doutorado

O Programa de Po6s-Graduagdo em Alimentos, Nutricdo e Saude - PPGANS - foi criado em
novembro de 2004, ap0s a aprovacao pela Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal do
Ensino Superior — CAPES/MEC, tendo iniciado suas atividades académicas em marco de 2005.
O corpo docente inicial do programa foi conformado por 10 professores, destes, 70% pertenciam
ao quadro da ENUFBA. Atualmente, o Programa conta com 18 professores do quadro
permanente e 04 colaboradores, como ainda com um Professor Visitante, colaborando no
Programa, e teve dois doutores desenvolvendo Estagio Pos-doutoral.

Em 2019, o Programa registrava 83 alunos matriculados ativos, 17 foram diplomados em nivel



de Mestrado e 03 diplomados em nivel de Doutorado. No processo seletivo para ingresso como
aluno regular realizado em 2019, 14 candidatos efetuou inscri¢ao para o curso de Doutorado e 13
foram aprovados. Para o curso de Mestrado, 66 efetuaram a inscricdo, 20 foram aprovados e
matriculados. Ainda em 2019, houve o processo seletivo para 2020, com 16 inscritos para o
Doutorado e 12 selecionados, e para 0 Mestrado, com 76 inscritos, 27 classificados e 22

aprovados.

6.1.3 Relacdo entre Graduacédo e Pés-Graduacéo

O PPGANS desenvolve atividades em articulagdo com os cursos de graduacdo de Nutricdo e de
Gastronomia, oferecidos pela ENUFBA, em um processo continuo, que envolve ensino, pesquisa
e extensdo. Todos docentes do Programa atuam no ensino de graduacado, incluindo a ministracao
de aulas, coordenacdo de disciplinas e orientagdo de alunos - Iniciagdo Cientifica, Iniciacéo
Tecnoldgica, Programa de Educacdo Tutorial, Trabalhos de Conclusdo de Curso e no Programa
Permanecer/UFBA. Ha ainda alguns docentes que trabalham com bolsas de Extensao.
Concomitantemente, o Programa oferece disciplinas que facultam a inscricdo de alunos de
graduacao, contribuindo para a articulacdo entre pos-graduandos e graduandos e para a formacédo
complementar desses grupos. Soma-se a isso, a relevancia desta estratégia para estimular aos
graduandos ao ingresso nos cursos de pés-graduacao.

No ambito da pesquisa, a participacdo discente tem sido viabilizada também por meio de bolsas
de Iniciacdo Cientifica (IC) e de Iniciagdo Tecnoldgica (IT), oriundas do CNPq e FAPESB e
bolsas diretamente vinculadas a projetos. Outra modalidade que ganhou forca na UFBA foi a IC
voluntéria - com integracdo de estudantes a projetos, porém, sem remuneracao, Cujo registro no
PIBIC é feito em fluxo continuo e o ingresso do estudante apresenta as mesmas exigéncias de
avaliacdo do sistema tradicional. Nesse sentido, pontua-se que, apesar nas restricdes econdmicas
estabelecidas recentemente para a pesquisa e a reducdo nas bolsas remuneradas, grande nimero
de estudantes encontra-se vinculado aos projetos de pesquisa e extensdao, como bolsistas
voluntarios.

Adicionalmente, uma inovacdo que a UFBA adota e que fortalece mais ainda os lagos entre a Pds
e a Graduacéo ¢ a utilizagdo de Pds-Graduandos como tutores de estudantes de IC, IT e IC Jr. Os
tutores sdo estudantes de mestrado e doutorado, cujo papel é auxiliar na orientacdo dos
estudantes de graduacdo, promovendo um importante treinamento dos po6s-graduandos,

estimulando-os na vocacao de orientagdo e recrutamento de novos talentos na pesquisa.



Nesse processo, 0s Nucleos e Grupos de Pesquisa também tém se configurado espacos
estratégicos para captacdo de novos estudantes para atividades de pesquisa e extensao, nos quais
alunos de pos-graduacdo e de graduacdo interagem e trocam experiéncias de formacdo em

pesquisa e na area técnica.

Destaca-se um outro espaco de integracdo de alunos o Programa de Educacdo Tutorial, PET -
Nutricdo, também coordenado por docente do PPGANS, implantado desde 2010, com o objetivo
de oferecer uma formacdo académico-cientifica de excelente nivel, visando a formagdo de um
profissional mais critico e atuante. H4 um importante contingente de alunos egressos do PET que
cursam ou ja cursaram o curso de Mestrado e Doutorado da ENUFBA, assim como mestrandos e

doutorandos que coorientam atividades no ambito do PETNUT.

No ambito das atividades de extensdo, aléem daquelas ja estabelecidas no campo da saide, nos
seus diferentes niveis, registra-se o desenvolvimento de projetos de intervencdo em comunidades
- em Salvador e outros municipios baianos — nos quais a equipe de pesquisadores atua
coletivamente, reunindo docentes, estudantes de graduacdo e de pds-graduacdo. Outras
atividades como palestras e eventos sdo realizadas, de forma a manter e ampliar o didlogo como

outros setores intra e extra-universidade.

Outro espaco importante de agregacdo tem sido o Congresso de Pesquisa, Ensino e Extenséo,
que representa espaco de reflexdo ampliada e aprofundada sobre a Universidade, seu papel
social, favorecendo o estabelecimento de politicas mais bem definidas para as diversas
dimensbes da UFBA, enquanto instituicdo publica, gratuita, de qualidade e marcada por forte
compromisso com a sociedade. Estudantes e graduacdo e pds-graduacdo sdo convidados a
submeter trabalhos, que possam ser apresentados e debatidos em uma arena coletiva.

6.1.4 Avaliacdo dos Cursos de Graduacéo e Pds-Graduacao

Tanto o bacharelado em Nutricdo quanto o Bacharelado de Gastronomia atualmente possuem
conceito 4 (entre 1 e 5), conforme avaliagdo INEP (Instituto Nacional de Estudos e Pesquisas
Educacionais Anisio Teixeira. O Programa de Pds-Graduacdo em Alimentos, Nutricdo e Saude -
PPGANS obteve nota 4,0 referente a avaliagdo do quadriénio 2013 — 2016 segundo a
Coordenagéo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior (CAPES).

Enquanto instituicdo de ensino é que se faz necessario estabelecer procedimentos para a



estruturacdo do processo de auto-avaliagdo de nossos cursos, associado ao emprego de técnicas
estatisticas. Dentre outros aspectos, este procedimento busca estruturar um modelo para auto-
avaliacdo e classificacdo do desempenho dos cursos universitarios, em todos os niveis de ensino
oferecidos (graduacdo, pos-graduacdo, estudos de iniciacdo cientifica e monitoria), sob a
percepcdo do corpo docente, do corpo discente e do corpo técnico- administrativo. O Curso de
Nutricdo tem realizado avalia¢Ges periodicas junto aos discentes e Egressos a partir de 2018. Em
2019, a coordenacdo do curso de graduacdo de Nutricdo enviou e-mails para os Egressos que
concluiram o curso no periodo em 2018/2019, com o convite para responder um questionario
sobre a qualidade: (i) da formacéo recebida; (ii) da gestdo académica do curso; (iii) da adequacao
curricular para o exercicio profissional; (iv) do estagio curricular obrigatorio; (v) das salas de
aula e espacos de convivéncia de interesse. \erificou-se que 65,9% e 45,1% dos egressos em
2019 classificou o ensino da Enufba como bom e 6timo, respectivamente. Os egressos em maior
proporcdo classificaram a formacdo tedrica como boa (86,3%) e em menor proporcao
classificaram a formacao pratica como boa (34,7%), sendo que 45,9% afirmaram que a formacao
recebida foi apropriada para as atividades profissionais. Apenas 38,5% apontaram que 0S
estagios curriculares serviram para sistematizar/testar/exercitar os conhecimentos adquiridos no

curso.

6.2 Atividades de Pesquisa e Extensao

Do quantitativo de projetos de pesquisa da ENUFBA, o DCA informou o total de trinta e quatro
e o DCN totalizou treze. Ainda sobre a participacdo dos alunos nas atividades de pesquisa, 0
DCA informou que em 10 projetos de pesquisa foram oito bolsistas ativas, sendo duas
voluntérias. Segundo o DCN, foram trinta bolsas ativas, das quais cinco foram voluntérias.
Foram realizados dez projetos de extensdo por docentes do DCN, enquanto no DCA foram

dezoito.

6.4 Atividade Artistica, Cultural, Cientifica e/ou Técnica.

No ano de 2019 os docentes da ENUFBA produziram um total de 52 artigos cientificos, dois

livros completos, 9 capitulos de livros.

6.5 Eventos



Conforme informac0es fornecidas pelos Departamentos, os docentes da ENUFBA participaram

de 19 eventos académicos em 2019, na condicdo de palestrante e/ou organizador.

6.6 Relagdo entre as atividades de ensino, pesquisa e extensdo desenvolvidas na unidade.

Conforme o relatério do PPGANS, desde a Programa, em 2005, uma das diretrizes para a
consolidacdo e estruturacdo dos grupos de pesquisa, integrados por docentes do quadro
permanente e colaborador, esteve voltada para efetiva participacdo e competitividade na captacéo
de recursos. Assim, os docentes tém se mobilizado em torno da submissdo de projetos a editais,
inclusive com projetos interdisciplinares. Foram iniciados em 2019 nove projetos de pesquisa,
num total de 99 na Unidade. No mesmo ano foram 11 projetos de extensdo, dos quais dois

iniciados em 2019.

De acordo com o Colegiado do Curso de Especializagdo em Nutricdo Clinica, os residentes
participam de Pesquisa, elaboram manuais, protocolos e relatos de casos durante o curso. Nas
atividades em Ambulatérios, os residentes vivenciam contato com alunos de graduacdo e/ou
extensdo auxiliando na pratica durante atendimento da comunidade e compartilhando
conhecimento nas discussfes em sessdes clinicas sob supervisdo dos professores. O mesmo

ocorre com os residentes nas enfermarias do HUPES quando ha discentes de estagio curricular.

Neste contexto as atividades do Comité de Etica em Pesquisa da Unidade o CEPNUT assume o
papel de contribuir para que a pequisa se desenvolva dentro de padrfes éticos e de defesa dos
interesses dos participes da pesquisa em sua integridade e dignidade. Assim, o CEPNUT cumpre
a importancia de compreender o processo de submiss@o dos projetos por parte dos pesquisadores
e futuros pesquisadores, como também da divulgacdo dos direitos dos participantes de pesquisa

para a comunidade em geral (participantes de pesquisa em potencial).

5.7. Servigos prestados a comunidade.

A Escola de Nutricho mantém, desde a década de noventa, dois projetos de extensdo
permanentes: “Atendimento Ambulatorial em Nutri¢do Clinica”, e, o projeto coordenado por
professora do Departamento de Ciéncia dos Alimentos “Integragdo ensino, servico e
comunidade: assisténcia nutricional e monitoramento continuo em vigilancia nutricional do

trabalhador”.



O projeto “Atendimento Ambulatorial em Nutricdo Clinica” estd localizado no pavilhdo Prof®
José Francisco Magalhdes Neto e no Centro Pediatrico Prof® Hosannah de Oliveira, tem como
objetivo proporcionar aos discentes de Nutricdo a pratica clinica nutricional ambulatorial,
desempenhando a fungéo social da Universidade. A atividade conta com a participagdo de onze
professoras da Escola de Nutricdo, distribuidos em dez especialidades, que em 2019, cujo
quantitativo de atendimentos estdo descritos a seguir: Nutricdo em Obesidade (382 consultas),
Nutricdo em Transtornos Alimentares (244 consultas), Nutricdo em Gastroenterologia (563
consultas), Nutricdo em Diabetes (190 consultas), Nutricdo em Hepatopatia (280), Nutricdo em
Nefropatia/litiase (111 consultas), Nutricdo em Hipertensdo (220 consultas), Nutricdo em
Cardiopatias (132 consultas), Nutricdo em Geriatria (196 consultas), Nutricdo em Pediatria (115
consultas), Nutricdo —EIM (237 consultas) e Nutricdo Clinica Geral (626 consultas), perfazendo
um total de 3.568 consultas, conforme dados do Relatério de Paciente Faturado pelo SUS
(Sintético - 2019), fornecido pelo Sistema Smart. O atendimento proposto nestes ambulatérios
objetiva interligar com os ambulatoérios de outras especialidades da medicina, da fonoaudiologia,
da fisioterapia e da psicologia. Além de servir de campo de praticas os discentes de graduacédo
em Nutricdo e do curso de Especializacdo sob a forma de Residéncia e ao Programa de P0s-
Graduacdo em Alimentos, Nutricdo e Salde. Assim, eles se constituem como campo para a
formacdo de pesquisadores e de futuros profissionais mais capacitados para o atendimento
ambulatorial, além de promover assisténcia nutricional de qualidade a populagéo.

O projeto “Integracdo ensino, servigo € comunidade: assisténcia nutricional e monitoramento
continuo em vigilancia nutricional do trabalhador” estd localizado no Centro Estadual de
Referéncia em Salde do Trabalhador — CESAT. As atividades desenvolvidas no ambulatério vém
contribuindo para a promocao, protecdo e assisténcia a salde do trabalhador que ja investiga o
nexo causal entre a atividade laboral e o problema de salde apresentado como queixa. Numa
dimensdo multidisciplinar, o ambulatério de nutricdo se mostra como um espaco de acolhimento
para a prevencdo e acompanhamento de fatores de risco e morbidades no qual, a alimentacédo
participa da rede de causalidade, contribuindo para a melhoria do estado de salde e da qualidade
de vida do trabalhador. A atividade conta com a participacdo de duas professoras da Escola de
Nutricdo, além de dois bolsistas, selecionados entre os estudantes inscritos na Pro-Reitoria de
Assisténcia Estudantil da UFBA — PROAE.

7. RELACOES INTERINSTITUCIONAIS



O Centro Colaborador em Alimentacdo e Nutricdo do Escolar — CECANE - UFBA/FNDE,
coordenado por professores da ENUFBA desenvolve diversos trabalhos, como monitoramento e
assessoria aos municipios; oficinas regionais para levantamento de demanda da alimentacao
escolar e da producdo da agricultura familiar para boa execucdo do Programa Nacional de
Alimentacdo do Escolar, apoio técnico ao FNDE. A equipe de trabalho esta instalada na

Faculdade de Economia desde a interdi¢do do Casardo.

8. PREMIACOES

N&o houve premiacdes.

9. INTERNACIONALIZACAO

Este programa, desde a sua criacdo, a partir da experiéncia pregressa de seus docentes e, mais
recentemente, pela politica de fomento a internacionalizacdo estabelecida pelo CAPES PRINT,
vem buscando consolidar parcerias e intercdmbios internacionais, 0s quais tendem a ser mais
favorecidos com a consolidagdo do Doutorado. Durante o ano de 2019, estavam em vigéncia
parcerias com 0s seguintes 0rgdos ou instituicoes:

a) Rede Ibero Americana de Pesquisa Qualitativa em Alimentacdo e Sociedade — Rede NAUS —
espaco que reune pesquisas sobre alimentagdo e cultura em instituicdes académicas da América
Latina, Portugal e Espanha, com a participacdo do NEPAC/UFBA e tendo a Profa Ligia Amparo
como uma das coordenadoras.

b) Universidad Nacional de Educacion a Distancia-UNED, Madrid - a Profa. Ligia Amparo e a
profa. Monica Leila Portela realizaram misséo na Espanha pelo CAPES PRINT, o que resultou
na integracdo de uma rede Internacional de pesquisa entre o grupo de pesquisa do Prof. Julian
Garcia e ENUFBA, para realizacao de estudos sobre o tema Fome, Obesidade e Cultura;

¢) Max Rubiner — Institute Federal Research Institute of Nutrition and Food (Karlssruhe-
Germany), representada pelo Professor Ralf Greiner, para pesquisas em alimentos;

d) Department of Psychiatry, Stanford Medical Center, Stanford, CA, USA - A professora Rita de
Caéssia Ribeiro Silva mantém parceria com a Dra. Megan Jones, do, que em colaboragcdo com a
Profa. Sheila Giardini Murta, do Departamento de Psicologia Clinica — UNB; e a Profa. Izabel
Sartori, da Escola de Administracdo da UFBA, desenvolvem o projeto intitulado “Utilizagdo de
tecnologia E-health para promocao da alimentagdo saudavel nas escolas: repercussdes de praticas
educativas utilizando uma verséo adaptada do StayingFit na saude de adolescentes matriculados



em escola do ensino fundamental da rede publica de Salvador/BA”.

e) Case Western Reserve University, Cleveland, Ohio (EUA), em especial com o Center for
Global Health and Diseases - A professora Rita de Cassia Ribeiro Silva mantém parceria com o
Dr. Ronald Blanton, desenvolvendo estudos cujo interesse compreende, entre outros, o
fortalecimento da nutrigenoma, linha vinculada ao projeto “Social Changes, Asthma and Allergy
in Latin America Programme (SCAALA)”,

f) Universidade de Glasgow (Alastair Leyland, S. Vittal Katikireddi) e LSTH (Liam Smeeth |,
Laura Rodrigues), - A professora Rita de Céssia Ribeiro Silva participa de um projeto no campo
de avaliacdo de politicas especificas de protegdo social, intitulado “Evaluation of the impact of
specific policies - a welfare programme and a subsidised housing programme - on health and
health inequalities”, sob a coordenagdo do Prof. Alastair Leyland, da University of Glasgow
(Reino Unido) e do Prof. Mauricio L. Barreto (UFBA/CIDACS/FICORUZ).

h) Fundag&o Bill e Melinda Gates- A professora Rita de Céssia Ribeiro Silva desenvolve estudos
relacionados a “coorte de 100 milhdes de brasileiros”, com vistas a produzir evidencias do
impacto de intervencdes sociais (Bolsa Familia) e privacdo social sobre a satde materno infantil.

Em parceria com o CIDACS/FIOCRUZ/UFBA.

d) Instituto Politécnico de Braganca, Portugal - A docente Rogéria Almeida realizou o projeto
Utilizacdo da propolis como aditivo alimentar para conservacdo de iogurte, em parceria com a
Profa. Maria Leticia Miranda Fernandes Estevinho, associado a realizacdo de doutorado
sanduiche de discente do Programa, com desenvolvimento de novos produtos e a geragdo de
publicacdes internacionais.

e) London School of Hygiene and Tropical Medicine (LSHTM) - O Nucleo de Nutricdo e
Epidemiologia, por iniciativa da Prof®. Ana Marldlcia de Oliveira instituiu parceria por meio do
Programa Especial de Cooperagéo Internacional/PECI, na modalidade Bolsas no Pais — Ciéncias
sem Fronteiras, com projeto submetido em 2013 e aprovado na chamada MEC/MCII /CAPES
/CNPQ /FAPS — Bolsa Pesquisador Visitante Especial-PVE como implantacdo em 2014, sendo
esta instituicdo representada pelo professor Sanjay Kinra. Esta parceria envolve também outros
professores da Escola de Nutricdo da UFBA, Priscila Ribas de Farias Costa, Ménica Leila
Portela de Santana Portela, Maria Ester Pereira da Concei¢cdo Machado e Lucivalda P. Magalhaes
de Oliveira.

f) Universidad de Granada (UGR/Granada e O Hospital General Universitario de Ciudad
Real: com possibilidade de Convénio para mobilidade de Residentes de Nutricéo.

g) A Professora Jairza Medeiros estabeleceu parceria com o Professor Michael Symonds, da
School of Medicine, University of Nottingham, UK, e publica¢cbes conjuntas estdo sendo



efetivadas.

h) A Prof. Maria do Carmo Soares de Freitas mantém parceria com o Prof. Julian Lopez Garcia,
da Universidade Nacional de Ensino a Distancia — UNED, Espanha, e foi convidada a realizar
pos-doutorado na area de antropologia social, com desenvolvimento de projeto abordando a
Seguranca Alimentar na América Latina, especificamente a fome e a obesidade.

i) A Professora Rosangela Passos de Jesus estabeleceu parceria com o Professor Allain Amador
Bueno, da Universidade de Worcester, Reino Unido. A mesma tem publicacdo conjunta com o
Prof. Allain, com novas perspectivas, inclusive de proposta de pesquisa a ser realizada no Brasil
intitulada “Estilo de vida e¢ impacto sobre saide ¢ a qualidade de vida de mulheres apos
tratamento do cancer de mama: um estudo de intervengdo”. O referido projeto estd inserido da
proposta de pds-doutorado (2020-2021) da Professora Lucivalda Pereira Magalhédes de Oliveira,
que tera orientacdo dos professores Allain Amador Bueno e do Prof. Steven J Coles, da
Universidade de Worcester.

j) Universidade de Cartagena, Coldmbia, para desenvolvimento de projeto de pesquisa voltados
aos segmentos de comida de rua e de pesca artesanal. A Profa. Ryzia de Cassia Vieira Cardoso
tem mantido atividades em parceria com o Prof. Rafael Emilio Gonzalez Cuello. Outrossim,
encontra-se ja aprovado o planejamento de missdo integrada de docentes do Programa de
Nutri¢do e do Programa de Ciéncias de Alimentos a Universidade de Cartagena, prevista para o
segundo semestre de 2020.

Outras iniciativas de parceria internacional incluem duas propostas para elaboragdo de capitulos
de livro, em andamento, sendo: uma com o Dr. Charis Galanakis, membro do Food Waste
Recovery Group/ ISEKI Food Association, Austria, para o livro Food Losses, Sustainable
Postharvest and Food Technology; e outra, com o Prof. Ronald Ranta, da Kingston University,

Reino Unido, para a producéo Settler Colonial Food Cultures.

k) McGill Institute for Global Food Security, Canada - A Profa. Sandra Chaves mantém parceria
com o Prof. Hugo Melgar-Quifionez, no projeto “Aperfeicoamento e internacionalizagdo de
pesquisas avaliativas em Seguranca Alimentar e Nutricional no &mbito do Programa de P0s-
Graduacdo em Alimentos, Nutrigdo e Saide- ENUFBA”;

I) London School of Hygiene and Tropical Medicine, UK - A Profa. Priscila Ribas tem mantido
parcerias com o Prof. Sanjay Kinra, da, na pesquisa “Adiposidade corporal, pressdo arterial e
aterosclerose subclinica em adolescentes; e com a Profa. Louise Potvin, da Ecole de Santé
Publique de 1’Université de Montréal (ESPUM), Canada, com o projeto Intervention programs

developed in primary care for the treatment of excess weight in children and adolescents:



systematic review and network meta-analysis.

Estas parcerias tém propiciado a ampliacdo da inser¢do internacional do Programa,
possibilitando condi¢des para a formacdo qualificada de alunos da graduacéo e da p6s-graduacdo
e 0 contato destes com professores e pesquisadores de universidades renomadas
internacionalmente. Marca-se que a consolidacdo do Doutorado tem sido relevante para o
fortalecimento destas parceiras, almejando que as mesmas sejam progressivamente solidificadas

nos préximos periodos.
10. INFORMACOES RELAVANTES

O Casardo, edificacdo mais antiga, ainda esta interditado devido as condigdes estruturais,

condicdo percebida ha alguns anos, o0 que mantém o descontentamento da comunidade interna.

Em 2019, a ENUFBA manteve o trabalho de acervo de documentos

histdricos e organiza¢do dos documentos dos diversos setores da ENUFBA.

11. CONSIDERACOES FINAIS

Apesar dos avancos apresentados nesse periodo, sdo numerosos os desafios para atingirmos o
nivel de exceléncia almejado.
Para 2020 planejamos:

1. Discutir amplamente e promover a revisdo do Regimento Interno da ENUFBA;

2. Consolidar a reestruturacdo e os processos de trabalho dos nucleos de apoio a gestdo da
ENUFBA;

3. Apoiar a Reforma Curricular dos Cursos de Gastronomia e Nutricao;

4. Estruturar com a administracdo central da UFBA, estratégias que possam garantir a
manutencdo das instalacbes prediais da ENUFBA, bem como realizar os reparos
necessarios no Casardo, para que possamos ter capacidade de acolher em nossas
dependéncias as atividades dos nossos grupos de pesquisa e do Consultério dietético da
ENUFBA;

5. Fortalecer as atividades de Pesquisa e Extensdo da ENUFBA, a partir da criacdo do
Nucleo de Extenséo e Pesquisa;

6. Investir em estratégias que possam melhorar as taxas de sucesso dos Cursos de

Gastronomia e Nutrigéo;



7. Elaborar o Plano de Desenvolvimento da Unidade com a participagdo da Comunidade - O
PDU desmembrara, em nivel da unidade académica e de gestdo, as acdes estratégicas
propostas no Plano de Desenvolvimento Institucional da UFBA. A partir das metas
propostas neste Plano, as equipes de trabalho - em nivel de departamentos, colegiados e
nacleos (administrativo, académico, de laboratdrio e de estoque) - poderdo estabelecer
suas acOes de melhorias para os proximos periodos com vistas a atingir a Visdo de
Futuro. Pretende-se para tanto estabelecer o seguinte processo: definicdo das questbes
criticas que afetam cada &rea dos eixos académico e de gestdo, levantamento de temas e
possiveis intervencdes, proposi¢es de acdes relacionadas aos temas e intervencdes
levantados, bem como adotar um monitoramento em carater constante, iniciativas de
melhoria dos processos de gestao e infraestrutura, para assegurar que se possamos atingir
0 nosso planejamento estratégico e as metas propostas no planejamento institucional.

8. Implementar a gestdo documental no nucleo administrativo e académico, bem como

instituir a gestdo da informacdo na ENUFBA.



